
 

 
 

 
 

En su visita a la Bodega Humberto Canale en el Alto Valle del Río Negro, usted conocerá la Bodega más 
 

Antigua de la Patagonia, con 107 años de historia vitivinícola, es una de las 5 bodegas centenarias, de 
 

argentina, conducidas por la cuarta generación de la familia fundadora; en nuestro centenario 
 

establecimiento –estilo español-, podrá ver cuerpos de barricas de roble americano y europeo, añosas 
 

Cubas y toneles de roble de Nancy, todo hermanado con la última tecnología para la elaboración de 
 

vinos de alta calidad. 
 

 
 

 
 

Programa del evento 
 

20:00 hs recepción e inicio del recorrido por la Bodega. 
 
20:30 hs  Degustación de nuestras principales líneas de vino. 
 
21:00 hs   Cena. 
 
 
 
Menú:  
 

 Degustación: 4 vinos de nuestras mejores líneas, acompañada de tabla de quesos. 

 Entrada: empanadas (2 por persona). 

 Plato principal: Cordero al asador.  

 Guarnición: papas rústicas, ensalada de cherrys, rúcula con parmesano y ensalada de  cuscús.  

 Postre: Peras al almíbar con salsa de vino.  

 Vinos: Estate Merlot e Intimo Sauvignon Semillon.  

 Brindis: Espumante extra Brut y Espumante rosado levemente dulce; Acompañado de masas 
secas. 

 
 

                    

 

 

 

 


